
二十五年扎根广西热土，六点半涌
动着回报桑梓的滚烫心意，全力发挥企
业优势，将社会责任与品牌发展深度交
融。例如积极响应国家“增豆减油加
奶”健康行动倡议，贯彻落实 《健康中
国行动 （2019-2030年）》《国民营养计
划 （2017-2030年）》，自 2020年起持续
发力，六点半开展超 3000场线下体验活
动、覆盖广西三百万人免费赠饮，以实
际行动推动豆奶消费升级；例如借文化
厚植特色，2024 年推出“广西十八怪”
特色包装，巧妙融合广西的自然风光、
民俗风情与文化精髓，让每一瓶豆奶都
成为传播广西文化的鲜活载体，6点半豆
奶作为“行走的壮乡名片”让壮美广西
走向全国，为广西文旅发展不断注入新
动力。

在 2023-2024 年创新发展的关键时
期，六点半依托卓越实力相继荣获广西
高新技术企业、广西专精特新中小企业
两项殊荣，2024年、2025年，六点半连
续两年荣膺中国豆制品行业品牌企业 50
强，这些荣誉是对六点半二十五年深耕
不辍的最佳褒奖。六点半致力于成为中
国全豆豆奶领先品牌，坚守严选的挑豆
匠本，精益的制豆匠工，创研的磨豆匠
魂，敬畏的检豆匠心，卓越的销豆匠
风，从“广西 6点半”向“中国 6点半”
的战略目标加速迈进，在守护国民健
康、弘扬民族文化、推动产业升级的道
路上，书写新时代中国豆食匠人的新篇
章。 （苏韵）
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匠心廿五载匠心廿五载 豆香传万家豆香传万家
——六点半豆食匠人的坚守与传承六点半豆食匠人的坚守与传承

在八桂大地这片充满生机与活力的沃土上，传统饮食文

化与现代产业发展交相辉映，孕育出诸多具有地方特色的优

秀企业，广西六点半豆制品有限公司（以下简称“六点半”）便

是其中的典型代表。自成立二十五年来，六点半始终以传承

中华传统豆食文化为己任，立足广西、深耕本土，在推动产业

发展、弘扬地方文化等方面持续发力，用一杯杯香浓豆奶书写

着企业与广西经济社会同频共振的生动篇章。

让我们走进入选2025年度中国豆制品行业品牌企业50

强——广西六点半豆制品有限公司，点赞企业，致敬品牌。
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六点半现使用的检测仪器。

6 2000年11月，因一句纯粹而坚定的承

诺——每天清晨 6 点半，将美味健康的豆

奶送到消费者手中，“6 点半豆奶”应运而

生。经过二十五年的市场洗礼与沉淀，六

点半凭借过硬的品质和服务，赢得了消费

者的广泛赞誉，成为“南宁味道”的代表品

牌之一，更成为许多广西人记忆中不可或

缺的一种味道。“6点半”也因此成为“广西

特色品牌”。

二十五年的时光，是岁月沉淀，也是

匠心淬炼。在这四分之一个世纪里，六点

半从未停下探索创新的脚步，始终将“为

客户提供美味健康的豆食体验”作为使

命，在豆食领域里精耕细作。每一次原料

的精心挑选，每一道工艺的反复雕琢，每

一个凌晨为品质坚守的身影，都凝聚着六

点半人对豆食事业的热爱与执着。

六点半初创期人工验豆。

每一粒大豆都藏着一个“挑剔”的
故事。在六点半发展初期，条件艰苦，
没有专业检测设备，挑豆全靠人工。六
点半供应部经理潘浩华和同事们练就了

“火眼金睛”：观察豆子的外观、颗粒大
小，甚至通过亲口品尝、听咬豆时的声
响，来判断干燥程度。潘浩华解释：“豆
子从东北运来，表皮带着灰尘泥土，干
度不够会影响豆奶品质，还增加烘干成
本。”在六点半，大豆不仅要优质，更要
适配。不同豆食产品对大豆品质要求不
同，东北黑土地，是潘浩华心中的“黄
金产区”。“我们首先要成为大豆专家，
走到哪选到哪，要非常熟悉原产地的土
壤和气候条件，大豆的品种、种植面
积、换耕次数，甚至精确到哪块地种出
的豆子最适合我们。”潘浩华说。

从初创走向成熟，六点半建立起精
细化采购管理制度，从“产地溯源初
筛”到“综合评估定选”等十项挑豆流
程；制定严苛的采购准入条件，对大豆
的种皮颜色、脐色、完整粒率、蛋白
质、矿物质、水分、杂质、是否混有黑
豆或者其他农作物等指标都有严格要
求，并匹配精密的检测仪器精确测定原
料指标数值；建立可追溯的质量档案，
实施大豆标准化管控方案，为食品安全
装上“定位导航”。潘浩华带领团队，从
人工验豆到科学检测，从摸索经验到制
定标准，他们用匠人精神守护每一粒大
豆的品质本源，让 6点半豆奶始终保持着
醇厚口感与卓越品质，成为消费者心目
中永远信赖的品牌。

走进六点半的生产车间，“精益生
产”四个字格外醒目，从设备运转效率
到人力配置，每一道生产工序都经过数
百次优化，力争将精益管理发挥出最大
效能。比如袋装豆奶生产线，经过包装
机标准化改造与杀菌程序优化，使产量
提升至每小时 20吨以上；比如在广西-东
盟经济技术开发区的生产车间，投资 600
多万元，率先自主投建光伏发电，建成
1.2万平方米屋顶光伏设施，年均发电量
约 155 万 kW · h，可替代煤炭约 560 吨，
降低二氧化碳排放约 1485吨，同时电路
并入国家电网，为广西地方发展建设贡
献富余电力……

每一步突破性提升，“草根智慧”是
源动力。在六点半，每个岗位都是创新
的试验田。2022-2024年，六点半制造中
心员工围绕精益生产、节能降耗、智造
车间等主题征集创新提案累计 635项，其
中 381项成功落地，年创新价值高达 500
万元。比如生产总监曹海平提出“废水
回收+废液回收+热量回收”提案，每年
减少废水排放 1.45 万吨、废碱液排放
3000吨，降低煤炭使用量555吨，成为创
新驱动绿色发展的示范案例；比如包装
组长周爱新提出创新提案“磨平袋装灌
装刀口”，成功使内包装材料耗损率降低
8%。他们秉持对“毫米级”精度的执
着，以点滴积累汇聚成驱动生产力跃升
的强大动能。

六点半自动化生产线产能3.2万瓶/小时。

在产品科研与创新方面，六点半始
终认为美味与健康二者可以兼得。六点
半创始人之一莫海军介绍：“为保证豆奶
顺滑口感，传统的生产工艺需要过滤豆
渣，会导致大量膳食纤维等营养成分流
失，这将大大降低豆奶的营养价值与竞
争力。”历经 10多年 300多次实验钻研，
六点半研发团队突破传统工艺瓶颈，自
主创新全豆利用技术，使用超细研磨工
艺，将大豆颗粒的粉碎程度提高了近 5
倍，省去滤渣工序，保留大豆完整营养
成分，再配以国际先进的烘烤技术，实
现了豆味浓郁与口感顺滑的完美结合。

公司总裁周九平表示，全豆利用技
术是六点半发展的“制胜芯片”，赋予 6
点半豆奶强大的竞争优势。作为中国全
豆豆奶饮品的首创者，六点半已取得 34
项全豆技术相关的专利，并积极与江南
大学、广西北部湾大学等知名高校展开
联合研发，借助产学研融合的力量，保
持全豆技术的持续精进与领先。二十多
年来，六点半怀着矢志不渝的技术匠魂
与敢为人先的创新魄力，成功打造出具
有标杆意义的全豆豆奶。如今，“全豆营
养更全面，豆奶就喝 6点半”成为消费者
心中的消费共识，六点半也将引领中国
豆奶产业迈入高质量发展的新征程。

6点半盒装全豆豆奶自动化生产线。

在六点半的质量管理体系中，“硬核
品控”不是抽象概念，而是具象化的操
作手册。“嗍粉配 6点半瓶装豆奶”是广
西人最经典的吃法，因此回收瓶的清洗
工艺是消费者普遍关注的焦点。消费者
希望支持循环经济的同时，企业能以透
明、高效的清洗技术，消除卫生隐患，
实现消费环保与豆奶安全的双重保障。

六点半以二十五年的品控长跑回应
消费者关切，每一个回收瓶的清洁过程
都经得起检验，塑造行业信任标杆。在
预洗环节，六点半自主研发洗瓶机翻转
工艺，处理废弃吸管及初步软化瓶内污
垢，相较于传统人工手动抽取废弃吸管
的方式，实现了清洗流程的标准化，并
将空瓶清洁效率提升 5 倍左右。品控设
备历经多轮迭代升级，六点半率先引入
全自动验瓶机。这台“工业鹰眼”每小
时可完成 3.6 万瓶检测，能瞬间识别脏
物、异物残留及瓶身缺陷，并自动剔除
不合格品。六点半技术质量部负责人宁
以强介绍，六点半累计生产 15亿瓶回收
瓶豆奶，至 2024年，六点半回收瓶豆奶
的品质投诉率达到 1ppm以下，这意味着
每销售 100 万瓶瓶装豆奶，投诉不足 1
次。该数据远优于世界级工厂普遍采用
的“六西格玛管理法”缺陷率≤3.4ppm
的严苛标准，这是六点半品控实力最直
观的注脚。

以敬畏之心对待客户期许，六点半
始终在品控领域持续精进。构建精益质
量管理体系，优化质量控制流程，从生
产参数监控到成品抽检，精准锁定关键
质量控制点，织起严密质量防护网，让
六点半的每一瓶豆奶都成为品控标杆。

六点半引进全自动验瓶机。

“令客户信赖”是一场以心换心的
双向奔赴。例如六点半业务员工把“友
勤快快”服务标准拆解为可感知的细节
——“友好自信、勤快务实、快速补
货、快速收筐”，用切实行动兑现对客户
的珍视，让客户真切感受到六点半的诚
意与效率；例如全渠道网络保证沟通畅
通，客服永远处于“秒级响应”状态，
全年累计超五万次的客户咨询接待人
次、47 万分钟在线沟通时长，打造“事
事有回音，件件有着落”的卓越品质服
务；例如物流运输为确保产品完好交
付，严格管控运输车辆，要求运输车厢
凹凸面误差控制在 5%以内，车厢五面铺
设优质吸水性纸皮，仅此项防护细节，
六点半每年便需额外投入 12 万元成本，
而当北方寒冬来临，六点半不惜为瓶装
豆奶定制专属“保暖棉被”；例如针对回
收筐层叠搬运容易磕碰到豆奶瓶盖导致
漏气，六点半花费 15 万元重新定制筐体
模具，将回收筐底部降低8毫米，保证筐
体与瓶身高度有足够的“安全落差”、杜
绝碰撞隐患，从源头上保障每一瓶豆奶
的密封品质。这些看似“偏执”的坚
持，正是六点半将客户利益置顶的具体
表现。

超越客户想象的卓越体验，藏在分
秒必争的沟通响应，嵌在严苛守护的物
流运输，刻进锱铢必较的细节要求，六
点半人用实实在在的行动，把服务打磨
成客户心中“靠谱”的代名词，“6 点
半”也成为令客户信赖的金字招牌。

6点半“广西特色包装”豆奶。

（本版图片均由广西六点半豆制品有限公司提供）

六点半位于广西六点半位于广西--东盟经济技术开发区的生产基地东盟经济技术开发区的生产基地。。

（（资料图片资料图片））

6点半“广西十八怪”定制款豆奶。


