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○○全媒体记者 杨好好

晚报讯 近日，有市
民向本报来信称，柳南区
城站路的小红帽幼儿园利
用活动操场，搭建了两个
简易游泳池开设暑期游泳
培训班，并且对外开放；
这一举动并未取得相关资
质，对小朋友来说也不安
全。记者走访了解到，在
柳南区卫生计生监督所的
介入下，该幼儿园已完成
整改。

该幼儿园发布的营销
广告显示，该游泳池于7
月 13日正式开放，营业
时间为下午4时30分至晚
上8时30分，面向15岁
以下的少年儿童，“暑期
畅游卡”为198元，暑期
游泳培训班为699元/人。

7 月 29 日下午 4 时
许，记者在该幼儿园看

到，操场上摆放有一个充
气游泳池，有3名小朋友
在一个男子的带领下正在
进行热身训练。进入操场
后，门岗旁有一张桌子，
上面有收费细则，工作人
员向来访者依次介绍单次
卡、多次卡及团购卡的价
格。

随后，记者采访了该
幼儿园相关负责人刘女
士，但刘女士表示该泳池
并不对外开放，仅供园内
小朋友学游泳使用。“之
前开设了两个泳池，一个
对外一个对内，但是我没
想到需要办理相关证件。”
刘女士说，“游泳班只在7
月、8月开设，我们不符
合办证条件，所以被卫生
健康部门叫停了，也就拆
除了对外的游泳池。”

既然不对外开放，为
何工作人员却介绍收费细

则？对于这个疑问，刘女
士称：“这是之前的收费
标准，现在没有开班也就
不再收费。”随后刘女士
走到门岗处，工作人员将
收费细则收回。

7月30日上午，记者
联系到柳南区市场监督管
理局。该局表示游泳属于
行政许可的项目，相关资
质需向柳南区文化体育广
电和旅游局核实。记者又
联系了柳南区文化体育广
电和旅游局，对方称开设
游泳池需办理高危险性体
育项目经营许可证，但是
该幼儿园内的泳池属于临
时搭建，不在该局的管辖
范围。

同天上午，记者还联
系到柳南区卫生计生监督
所。该所办公室主任梁彬
铃介绍，该所也接到群众
来信反映该问题，并于7

月 23 日对此展开了调
查。“该幼儿园搭建游泳
池，缺少对应的健康证和
卫生许可证，我们提出了
整改意见。”梁彬铃说，
但是幼儿园负责人并没有
完全整改，仅拆除其中一
个游泳池，该局决定联合
柳南区教育局、文化体育
广电和旅游局以及柳石街
道办事处对其进行督导工
作。

据悉，在联合督导工
作下，该幼儿园的两个充
气游泳池已拆除，同时各
单位也向该园负责人进行
了普法宣传教育。“下一
步我们将加大对辖区游泳
场所的监督检查力度，督
促游泳场所落实好各项卫
生管理措施，强化责任意
识，杜绝卫生安全隐患，
确 保 游 泳 场 所 规 范 运
行。”梁彬铃说。

联合督导现场联合督导现场。。

○○全媒体记者 帅君

晚报讯 近日，鹿寨县洛清江中上演了一场紧
急救援。鹿寨县公安局城北派出所辅警廖连黎在危
急时刻挺身而出，将一对被困江中的母女救上岸。

7月20日晚上8时许，110指挥中心接到群众
紧急报警，称洛清江中有人呼喊救命。正在附近开
展巡逻工作的廖连黎与同事接到指令后，立即赶往
现场。他们很快发现江中心附近有2人正在水中挣
扎，且随着水流不断漂向远处。

廖连黎迅速套上救生衣，毫不犹豫地跳入水
中，朝着被困人员奋力游去。靠近后，他发现被困
2人虽然穿着救生衣，但因体力透支，已明显难以
支撑。

“别怕，我带你们回去！”廖连黎一边靠近，
一边轻声安慰。他小心翼翼地带着2人向岸边游
去。靠近岸边时，考虑到其中的一名小女孩长时间
浸泡在水中可能受寒，他先将女孩轻轻推上岸，随
后又返回将另一人救回岸边。

经医护人员处置、检查，这2人生命体征平
稳。原来，这是一对母女。据了解，廖连黎是一名
退伍军人，2021年成为一名勤务辅警。

7月31日，鹿寨县消防救援大队城东消防站接
到货车司机韦先生的求助。

当天，天气炎热。韦先生运载 50 头活猪准备
到桂林市资源县，途中车辆右后侧一个轮胎爆胎。
在换车胎时，他发现车上活猪有“中暑”症状，便
向消防部门求助。

经鹿寨县消防救援大队城东消防站消防员洒水
降温，这批活猪“中暑”的情况得到了缓解。

（全媒体记者 张威 通讯员 罗帮勇 摄）

○○全媒体记者 黎双

春日百花可入菜，而
夏日也有不少花朵能制作
成美食。特别是南瓜花、
黄瓜花等时令花蔬，在柳
州市场迎来一波热销，它
们清甜爽脆，成为不少市
民夏日解暑的热门选择。

7月31日下午1点，记
者见到桂中商城13号摊位
摊主黄慧兰时，她正在将南
瓜花、黄瓜花摆放整齐。

南瓜花富含胡萝卜素
与多种维生素，黄瓜花则
带着天然的清甜味，且热
量低、水分足，夏日食用
既能解腻又能帮助补充水
分，是广受欢迎的“时令
解暑菜”。

“这些花菜做法简
单 ， 清 炒 、 煮 汤 都 合

适。”黄慧兰笑着说，“南
瓜花的一个经典吃法是将
调好的肉馅填入花中蒸
熟，制成瓜花酿。黄瓜花
适合加到瘦肉汤里，煮出
来的汤会带着花香。”

目前，市场上的南瓜
花、黄瓜花多产自本地近
郊。其中南瓜花每公斤16

元，黄瓜花因更显娇嫩，
价格略高，每公斤20元左
右。尽管价格不低，但作
为时令菜颇受市民认可。

市场上的一些摊主表
示，这类花蔬的销售周期
能持续到8月底。随着盛
夏气温升高，预计菜地供
应将趋于稳定，因此价格

大概率保持平稳。
还有一些摊主分享了

几个简单做法：
一是酥炸南瓜花，

将花瓣裹上稀面糊，放入
六成热的油中炸至金黄，
捞出，撒少许椒盐，即可
品尝这份“夏日限定”美
味；二是黄瓜花蛋汤，水
沸后放入黄瓜花并淋入打
散的蛋液，加少许香油，
鲜味十足；三是凉拌“双
花”，将南瓜花和黄瓜花
分别焯水后过凉，加入蒜
末、生抽、香醋拌匀即
可，开胃解腻。

不过也有市民提醒，
食用花蔬需挑选新鲜的品
类。同时，采摘或购买时
要注意区分食用花与观赏
花，确保吃得安全又安
心。

幼儿园内开设经营性游泳池？
卫生健康部门认定违规并联合其他部门督导整改
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